
Rosso di seRa

Galletta di salmone selvaggio affumicato, erbe di stagione 
e colata di zafferano.
Acquerello alla barbabietola con pecorino romano dop e tic-tac di 
guanciale.
FonderTiramisù.

160 a coppia

Le Mie Radici

Frittelle di alghe in bagnetto piccante.
Scialatielli fatti e tirati a mano con gamberi lime e cipollina.
Polpo alla Luciana.
Pastiera Napoletana.

190 a coppia

ceNa aL BUio

Degustazione di 5 portate a sorpresa a discrezione di FonderChef.

250 a coppia

La ViTa e' BeLLa
Tapas di Baccalà e ranchera.
Venere, lobster e colata di fruit de mer.
Chauteaubriand con maionese Fonderchef, muffin romano e 
verdurine di stagione.
Cremoso ai frutti rossi, crumble e granella di nocciole.
Millefoglie crema e cacao, mandorle sabbiate e crema 
inglese allo zafferano. 400 a coppia

speciaLe a LUMe di caNdeLa

Spesa esclusa

Spesa esclusa

Spesa esclusa

Spesa esclusa

pReNoTa oRa La TUa espeRieNza
Tel. +39 366 296 1056      Mail. info@fonderchef.com      
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