
POLLO, OLIVE, LIMONI E BROCCOLI

St INChEt tO BRaSatO aLLE SPEzIE Su POLENta aL CaVOLO NERO

Pollo, olive, limone, broccoli, 
capperi, sedano, scalogno, cipolla, 
porro, limone, alloro, pomodori 
secchi, olio e sale.

Farina di mais, stinco di maiale, 
cavolo nero, burro, sedano, vino, 
cipolla, carote, olio, spezie, sale
e pepe.

Da MaNgIaRE IN PIEDI

PRENOta ORa La tua ESPERIENza
Tel. +39 366 296 1056      Mail. info@fonderchef.com      
Web. www.fonderchef.com

LENt ICChIE, gaMBERI E BaCON

Lenticchie, gamberi, pancetta, 
sedano, carota, cipolla, olio, erbe 
aromatiche, sale e pepe.



RISO aL SaLtO aLLO zaffERaNO CON RatatOuILLE DI VERDuRE E POMODORO

RaVIOLOt t I DI BaCCaLa CON POMODORO IN guazzEt tO

Riso, carote, peperoni, zucchine, 
cavolfiore, broccoli, pomodoro, 
basilico, zafferano, curcuma, 
parmigiano, burro, sedano, vino, 
cipolla, olio, sale e pepe.

Baccalà, pomodoro, latte, semola 
di grano duro, uova, farina di mais 
bianco, capperi, olive, basilico, 
prezzemolo, olio, cipolla, aglio, 
zucchero, sale e pepe.

Da MaNgIaRE IN PIEDI

PRENOta ORa La tua ESPERIENza
Tel. +39 366 296 1056      Mail. info@fonderchef.com      
Web. www.fonderchef.com

LaSagNEt ta agLI SPINaCI, Ragu DI faRaONa E fONDuta DI PaRMIgIaNO 

Farina di semola, latte, 
sedano, carote, spinaci, uova, 
olio extravergine, sale, pepe, 
parmigiano e faraona.



SPat zLE CON PaNCEt ta af fuMICata E BESCIaMELLa aLLa SaLVIa

tRaNCIO DI SaLMONE CON Patata SChIaCCIata, SCORza DI LIMONE E PaNNa aCIDa

Farina di frumento, spinaci, uova, 
panna, latte, burro, pancetta, 
fecola di patate, salvia, olio, porro, 
noce moscata, sale e pepe.

Salmone, yogurt, panna, burro, 
limone, olio, sale e pepe.

Da MaNgIaRE IN PIEDI

PRENOta ORa La tua ESPERIENza
Tel. +39 366 296 1056      Mail. info@fonderchef.com      
Web. www.fonderchef.com

QuaDROt t I aL CaStELMagNO CON PEStO DI NOCI 

Ricotta Castelmagno DOP, 
semola di grano duro, uova, pane, 
latte, parmigiano, noci, pinoli, olio, 
prezzemolo, sale e pepe.



VERDuRE aL VaPORE CON ERBE aROMat IChE

VELLutata DI VERDuRE aLLE ERBE

Carote, zucchine, zucca, 
cavolfiore, taccole, finocchi, 
fagiolini, olio extravergine, timo, 
maggiorana, erba cipollina e sale.

Zucchine, peperoni, broccoli, 
pomodori,  cipollotti, zucca, erbe 
aromatiche, olio extravergine 
d’oliva, sale e zucchero.

Da MaNgIaRE IN PIEDI

PRENOta ORa La tua ESPERIENza
Tel. +39 366 296 1056      Mail. info@fonderchef.com      
Web. www.fonderchef.com

POLENt INa MORBIDa CON SPEzzat INO

Farina di mais, manzo, latte, 
burro, vino rosso, cipolla, olio, sale, 
pepe ed erbe aromatiche.



PaNNa COt ta aLLa MENta CON DISCO DI CIOCCOLatO

ChEESECakE aLLa NOCCIOLa 

Panna, latte,  zucchero, menta, 
cioccolato, vanillina e gelatina 
alimentare.

Formaggio, panna, latte, uova, 
farina di nocciole, farina di 
frumento, burro, crema di 
nocciole, zucchero, burro di 
cacao, amido di mais, gelatina, 
limone e vaniglia.

Da MaNgIaRE IN PIEDI

PRENOta ORa La tua ESPERIENza
Tel. +39 366 296 1056      Mail. info@fonderchef.com      
Web. www.fonderchef.com

BaVaRESE aLLa VaNIgLIa CON gELat INa DI LaMPONI 

Latte, panna, uovo, zucchero, 
farina di mandorle, farina, burro, 
polpa di lamponi, burro di cacao 
e gelatina vaniglia.



Da MaNgIaRE IN PIEDI

PRENOta ORa La tua ESPERIENza
Tel. +39 366 296 1056      Mail. info@fonderchef.com      
Web. www.fonderchef.com

t ORt INO aLLa CaROta E gOCCE DI CIOCCOLatO 

Farina di grano tenero, olio di 
semi di arachide, burro, zucchero, 
uova, granella di nocciole e 
arachidi, pasta di nocciole, latte 
in polvere, agente lievitante, 
gelatina, sale e aromi.


